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El kumis es una bebida lactea fermentada que

se produce con leche de vaca o de yegua. A

diferencia del Yogurt, no contiene probiéticos
y las bacterias de fermentacion
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Origen

Por fermentacion
de la leche de las
Yeguas nace

Kumis

anteriormente
llamado “Koumis”
en pueblos de Asia
Por sus
propiedades
embriagantes.

central.

Expansion
a Rusia

Fascinado por sus
propiedades
digestivas, Pedro el
Grande promovi6 el
consumo de kumis en
Rusia,
particularmente en la
corte zarista, donde
comenzo a ser
considerado una
bebida saludable

Llegada a
USA y Europa
el kumis empezd a

comercializarse por
la popularidad de los

productos

fermentados como
una bebida
saludable. Sin
embargo, no alcanzé
la popularidad
generalizada de
otras bebidas

fermentadas como el
kéfir o el yogur.

Llegada a
Colombia

La "Casa del Kumis”
En la vereda de
mercadillo Caqueza
nace el kumis por
dejar pasar la leche
cortada

Llegada Kumis

Alpina

el kumis empez6é a
comercializarse por
la popularidad de los

productos

fermentados como
una bebida
saludable. Sin
embargo, no alcanzé
la popularidad
generalizada de
otras bebidas

fermentadas como el
kéfir o el yogur.



;POR QUE TRAER EL KUMIS? “w
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YOGURT CUCHAREABLE

YOGURT BEBIBLE
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Dentro del portafolio de Alpina teniamos un yogurt espeso tipo “Yogurt europeo” Se
buscaba un yogurt base que fuera con un perfil organoléptico mas liquido y textura
mas suave. Agregando sus propiedades de fermentacion que permitian una vida
util mas larga del yogurt
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GENOMA KUMIS
ALPINA

Primer Kumis
industrializad
o

El Kumis de
los
Colombiano
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Marca
Dominante
Respaldo

Marca
Alpina
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Ritual de
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CONSUMO KUMIS i,
ALPINA LUMis
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Sostenibilidad en Alpina

Ganaderia sostenible /

desarrollo del campo

® 3.5vecesmas
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2> productivos que el
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mas de 96% de las
m fincas fuera de riesgo de

promedio nacional

Recomendaciones de
sostenibles al 100% de
los ganaderos directos

deforestacion

Operacion limpia
38% de energia
oo H autogenerada con
Biogas

. 14% de energia
"9-  autogenerada con
F 1 nuestra Granja Solar
lf 24% de
Autogeneracion
nacional

Reduccidén 30% de
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KUMILS

reciclabilidad en
nuestros envases y
empaques

Recolectamos el
equivalente al 100%
del plastico. / Plastico
Neutro

Trabajo de la mano
con asociaciones de

recicladores /




Sostenibilidad en Alpina .
KUuMILS

Para garantizar un producto delicioso, es necesario un campo sostenible y una

produccion limpia. De esta manera nos podemos sofar un futuro mas sostenible y
delicioso.




FUNCIONALIDAD @
KUMILS
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producto
Dentro de los verbatims que salian en espontaneo, aparecia la digestion. Sin embargo, predominaba “No me cae

gnel DIGESTION 8%
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pesado” como asociacion al Kumis



Cont.

EXCESO EN
AZUCARES
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Neto 150 g - 1 pored!

KUMILS

El Kumis presenta la asociacion a
la digestion, en cuanto al
funcionamiento normal del
organismo (“No me cae pesado”).
Sin embargo, no es el principal
driver de consumo. Adicional, en la
historia de la marca no se ha
comunicado el claim de digestion



